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Sis dokumentas pakei¢ia 1991 m. geguzés mén. (pakeitimai — 1993 m. gruodzio mén., 2003 m.

gruodzio mén.) dokumenta ,,Higienisko perdirbimo ir jrangos projektavimo svarbiy sgvoky apibrézimai
ir Terminy Zodyno versijg 2004/04.G01.

Siame dokumente pateikiami sgvoky apibréZimai suteikia pagrindg vienodam EHEDG gairiy
dokumentuose ir lediniuose naudojamy sgvoky, fraziy ir issireiskimy interpretavimui. Kuomet tinkama,
naudojami oficialiy institucijy patvirtinti apibrézZimai. Kai kurie Siy apibréZzimy gali bdti naudojami
konkreciuose gairiy dokumentuose.

Sis dokumentas parengtas bendradarbiaujant su 3-A Standards Inc.
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A

Aseptiné (sterili) jranga
HigieniSkai suprojektuota jranga, sterilizuojama ir nepralaidi mikroorganizmams, taip iSlikdama sterilios
buklés.

Aseptinis (sterilus) procesas

Procesas, kuriame naudojama jranga yra sterilizuota prie$ jg naudojant ir kuris, veikimo sglygomis yra
apsaugotas nuo pakartotinio uzterSimo mikroorganizmais.

Taip pat zZr. Ypatingos Svaros procesas

Prieinamas

Zr. Lengvai ar paprastai prieinamas

B

Bio-aerozolis
Biologinés medziagos, disperguotos dujinéje aplinkoje. (EN ISO 14698-1)

Biologinis uzterSimas
Medziagy, prietaisy, zmoniy, pavirsiy, skysc€iy, dujy ar oro uzterStumas gyvybingomis dalelémis.
(1SO 14698-1)

Bioplévelés
Mikroorganizmy sankaupos, prisitvirtinusios prie pavirSiaus.

PASTABA: bioplévelés daznai, taCiau ne visada, bdna jsitvirtine mikroorganizmy isskirtose polimerinése
medZiagose.

C

SVT (svarbus valdymo taskas)
Bet kuris etapas, kuris gali bati valdomas ir kuris yra batinas siekiant uZkirsti kelig ar pa3alinti pavojy maisto
saugai ar sumazinti jj iki priimtino lygio. (Codex)

PASTABA: Visi SVT turi bati stebimi ir esant nukrypimames turi biti daromi atitaisymai ir imamasi korekciniy
veiksmy.

CIP (valymas vietoje)

Valymas mechaniniu badu, tik cirkuliuojant ir (ar) leidZiant srove plovimo medziagy tirpalus bei skalavimo
vandenj ant arba vir§ valomy pavirSiy, neiSardant jrangos (adaptuota forma ISO 22000)

PASTABA: CIP efektyvumas priklauso nuo 5 faktoriy (angl. 5T’s) — laiko, temperatdros, titravimo,
turbulencijos ir technologijos. Kuomet CIP atliekamas sausoje zonoje, sistema turéty biti suprojektuota taip,
kad | aplinka nepatekty joks vanduo.

Nuvalomumas

MedZiagy ar jrangos tinkamumas lengvai atlikti valyma uzsiterSus.
Zr. taip pat Lyginamasis nuvalomumas
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Valymas

Tersaly, maisto liku€iy, purvo, riebaly ar kity netinkamy medziagy pasalinimas. (Codex)

Svari patalpa
Patalpa, kurioje kontroliuojama ore esanciy daleliy koncentracija ir kuri yra sukonstruota bei naudojama taip,

kad bdty minimalus daleliy patekimas, susidarymas ir iSsilaikymas patalpoje, ir kurioje yra tinkamai
kontroliuojami kiti svarbiis parametrai, pvz. temperatira, drégme ir slégis. (EN ISO 14698-1)

Dangos

Rezultatas proceso, kurio metu yra nusodinama kita medziaga, sukurianti naujg pavirSiy.(3-A)

PASTABA: pavirSiaus padengimas sukuria naujg medziagg.

Komerciné sterilizacija

(zr. Sterilizacija)

Lyginamasis nuvalomumas

Jrangos nuvalomumas, lyginant su etalonu.

Numatomo naudojimo salygos

Visos jprastai ir logiSkai tikétinos eksploatavimo sglygos, jskaitant ir valymo salygas. Visos Sios sglygos turi
apibrézti ribas kintamiesiems, tokiems kaip laikas, temperatira ir koncentracija.

PASTABA: EHEDG kontekste, Si sgvoka taikoma jrangos ir jos daliy ar kity elementy, pvz. statinio,
naudojimo, o ne produkto vartojimo kontekste.

Tersalai

Atsitiktinai j maistg patekusi ar jdéta bet kokia biologiné ar cheminé medZiaga, svetimkinis ar kita pasaliné
medZiaga, galinti pakenkti maisto saugai ar tinkamumui vartoti. (Codex)

Uztersimas

TerSaly patekimas ar buvimas maiste ar maisto aplinkoje. (Codex)

Kontroliuojama aplinka

(zr. Suskirstymas zonomis)

Kontrolés priemoné

Bet koks veiksmas ar veikla, kuri gali bati naudojama uzkirsti kelig ar pasalinti pavojy maisto saugai ar
sumazinti jj iki priimtino lygio. (Codex)

PASTABA: Kontrolés priemonés yra nustatomos jdiegus geros higienos praktikg (GHP) ir yra skirtos
kontroliuoti rizikos veiksnius, kuriy nebuvo iSvengta, jie nebuvo pasalinti ar sumazinti taikant GHP.

COP (valymas isardzius)
Tai pat zr. Slapias valymas

Valymas, kai jranga yra iSardoma ir valoma cisternoje ar automatiniame plovimo aparate cirkuliuojant
plovimo tirpalui ir palaikant minimalig temperatirg valymo ciklo metu. (ISO 22000)

PASTABA: COP gali biti atliekamas rankiniu ar mechaniniu biadais kuomet jranga yra dalinai ar pilnai
iSardoma.
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Koregavimo veiksmai

Veiksmai atliekami siekiant paSalinti nustatyto neatitikimo ar kitos nepageidaujamos situacijos priezastj. (ISO
22000)

PASTABA: Koregavimo veiksmai yra susije su procesais. Koregavimo veiksmy tikslas yra atkurti atitiktj
pagal nustatytas kritines ribas ir taip uZztikrinti, kad kontrolés priemoné atstato lauktg poveikj. Akcentuojant
SVT, turi biiti atlikta analizé siekiant nustatyti pagrindine prieZastj (-is) sglygojusia kritiniy riby virsijimg. (NF
V01-006)

Koregavimas
Veiksmas, kuriuo paSalinama nustatyta neatitiktis. (ISO 22000)

PASTABA: Koregavimas yra susijes su produktais (NF V01-006). Koregavimas gali bati, pavyzdZziui,
pakartotinis perdirbimas, tolesnis perdirbimas ir (ar) neigiamy neatitikimo pasekmiy eliminavimas (tokiy kaip
nukreipimas kitokiam naudojimui ar specifinis produkto Zenklinimas) (ISO 22000).

Jtrikimas

Bet kokia ertmé, kurioje gali uzsilaikyti ar sléptis ter3alai, tokie kaip mikroorganizmy Igstelés, atsiradusi dél
netinkamo higieninio projektavimo ar medziagos pazeidimo, tokio kaip jtrikimas, korozija ar susidévéjimas.

D

Aklina vieta / sritis

Vidiné jrangos dalis, sritis ar vieta, kurioje gali uZstrigti ar uZsilaikyti produktas, ingredientas ar kita paSaliné
medziaga ir kurioje plovimui, dezinfekcijai ar skalavimui naudojamy medziagy tekéjimas yra sumazéjes arba
jo iSvis néra, ir tai salygoja neSvarumy kaupimasi bei valymo, dezinfekavimo ir skalavimo neveiksminguma.

Diafragma

Plonas medziagos lakStas suformuojantis neakytg (neporingg) pertvarg tarp produkto ir matavimo jutiklio
arba jungiklio.

Dezinfekciné priemoné
Cheminé medziaga, naudojama po valymo siekiant sumazinti pavirsiuje liekanciy gyvybingy mikroorganizmy
populiacijg.

PASTABA 1: Dezinfekciné priemoné néra skirta visiskai sunaikinti visy rasiy mikroorganizmus ar sporas (Zr.
Sterilizacija)).

PASTABA 2: JAV maisto pramonéje dazniau vartojimas terminas ,,sanitizer” (Zr. Dezinfekciné priemoné)
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Dezinfekcija

Aplinkoje esanciy mikroorganizmy skaiciaus sumazinimas, naudojant chemines medziagas ir (ar) taikant
fizinius metodus, iki tokio lygio, kuris nesukelia grésmés maisto saugai ir tinkamumui. (Codex)
PASTABA 1: mikroorganizmy, bet , paprastai, ne bakterijy spory sunaikinimas (BSI 5283). Dezinfekcija
sumazina mikroorganizmy populiacijg iki atitinkamai paskirciai priimtino lygio, pvz., iki tokio lygio, kad jie
nesukelty grésmés nei sveikatai, nei maisto kokybei.

PASTABA 2: JAV maisto pramonéje dazniau naudojamas angly kalbos terminas ,,sanitization” (Zr. Sanita).

Sausas valymas
Valymas, kurio metu visiSkai nenaudojamas vanduo.

PASTABA 1: Sausas valymas naudojamas jrangoje ir aplinkoje siekiant uZkirsti kelig ar sumazinti
nepageidaujamy medziagy, tokiy kaip seno ar modifikuoto produkto likuciai, susidaryma.

PASTABA 2: Sausas valymas daZniausiai atliekamas rankiniu badu naudojant Sepecius ir (ar) dulkiy
siurblius.

E

Lengvai ar paprastai prieinamas

Vieta, kurig personalas gali saugiai pasiekti nuo grindy, platformos ar kitos pastovios darbo vietos. (3-A)

Lengvai ar paprastai pasalinamas

Greitai atskiriamas nuo jrangos, esant poreikiui, naudojant paprastus rankinius jrankius. Pastarieji yra
reikmenys, kuriuos paprastai naudoja montuojantys, eksploatuojantys ir valantys darbuotojai, pvz.
atsuktuvas, verzliaraktis ar plaktukas. (3-A)

F

Maisto higiena

Visos salygos ir priemonés batinos uztikrinti maisto saugg ir tinkamumg visose maisto gamybos grandinés
etapuose. (Codex)

Maisto sauga

Uztikrinimas, kad maistas nepakenks vartotojui, kai maistas yra paruostas ir (ar) valgomas pagal jo numatytg
paskirtj. (Codex)

Maisto tinkamumas
Uztikrinimas, kad maistas yra priimtinas zmogaus vartojimui pagal jo numatytg paskirtj (Codex).

PASTABA: Siuo metu dazniau naudojamas maisto ,,tinkamumo®, o ne ,,visavertiskumo* terminas.
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G
GHP (geros higienos praktika)

Priemonés taikomos maisto gamybos grandinés metu (nuo pirminio maisto pagaminimo iki pateikimo
galutiniam vartotojui), siekiant uztikrinti, kad maistas yra saugus ir tinkamas vartoti zmonéms.

PASTABA 1: GHP yra butinosios programos pagal ISO 22000 (Zr. BP (batinoji programa)).

PASTABA 2: GHP taikymas yra bdtina iSankstiné saglyga atliekant bet kokig RVASVT studijg. (Z2r. RVASVT
(Rizikos veiksniy analizés svarbiy valdymo tasky) sistema sistema)

GLP (Geros laboratorijos praktika)

uztikrinti rezultaty tikslumg ir patikimuma, saugg ir efektyvuma laboratorijoje.

GGP (Geros gamybos praktika)
Visos procediros, procesai, priemonés ir veiksmai skirti tinkamumui ir saugai pastoviai uztikrinti.
PASTABA 1: GGP yra bitinosios programos pagal ISO 22000 (zr. PRP (bdtinoji programa)).

PASTABA 2: GGP yra taikoma visoje maisto gamybos grandinéje.

H

RVASVT (Rizikos veiksniy analizés svarbiy valdymo tasky) sistema

Sistema, padedanti nustatyti, jvertinti ir kontroliuoti maisto saugai svarbius rizikos veiksnius. (Codex)

PASTABA: RVASVT studija turi bdti atliekama rengiant naujus produktus ir procesus, apimancius naujg
jranga, taip pat tais atvejais, kuomet daromi pakeitimai esamose linijjose ar produktuose.
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Rizikos veiksnys

Maiste esanti biologiné, cheminé ar fiziné medziaga arba jo baklé, galinti sukelti neigiama poveikj sveikatai.
(Codex)

Rizikos veiksniy analizé

Informacijos apie rizikos veiksnius ir juos sukeliancias salygas rinkimo ir jvertinimo procesas, kuriuo siekiama
nustatyti, kurie i$ jy yra svarbis maisto saugai ir todél turéty bati jtraukti ] RVASVT plang. (Codex)

PASTABA 1: Rizikos veiksniy analizé yra esminis etapas jgyvendinant RVASVT plana.

PASTABA 2: Rizikos veiksniy analizés nereikéty maiSyti su rizikos analize.

Ypatingos prieziuros sritys

Zr. Suskirstymas zonomis

Tusciaviduris korpusas

Tuscios vietos, neprieinamos valymui, kurios gali tapti uztersSimo Saltiniais.

Higiena

Zr. Maisto higiena

Higienos sritys — zemo, vidutinio ir auksto lygio
Zr. Suskirstymas zonomis

Higieniskas projektavimas ir inzinerija
Jrangos ir patalpy projektavimas ir inzinerija uztikrinantys, kad maistas yra saugus ir tinkamas vartoti
Zzmonéms.

| higieniSkumo klasés jranga

Jranga, kuri gali bati valoma vietoje ir atitinkami mikroorganizmai gali bati pasalinami jos neiSardZius.

Il higieniSkumo klasés jranga

Jranga, kuri valoma iSardzius ir atitinkami mikroorganizmai gali biti pasalinami jg surinkus.

Higieniska integracija
Dviejy ar daugiau jrangos daliy ar komponenty suderinimas ar iSdéstymas, kad jie galéty dirbti kartu
higieniskai.

Indikatoriniai mikroorganizmai

Mikroorganizmai, kuriy buvimas rodo GHP prastg veikima.

PASTABA: Jy kiekis rodo galimg produkto uztersimg patogeniniais mikroorganizmais.

Numatomos naudojimo sglygos

Zr. Numatomo naudojimo saglygos
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Nuvalomumas vietoje (zr. t. p. CIP)

Jrangos tinkamumas i§valyti jos nei$ardant. Zr. t. p. CIP (valymas vietoje)

L

Nedidelés (bazinés) prieziuros sritys

Zr. Suskirstymas zonomis

Rankinis valymas
Nesvarumy pa$alinimas, kai jranga yra dalinai ar visiSkai iSardyta.

PASTABA: NeSvarumy paSalinimas atliekamas rankomis, naudojant cheminiy medziagy tirpalus ir
Skalaujant vandeniu, naudojant vieng ar kelis Sepecius, ne metalinius Sveistukus ir grandiklius bei Zemo ar
auksto slégio Zarnas.

Mechaninis valymas

Valymas atliekamas mechaniniu bidu tiktai cirkuliuojant ir (ar) leidziant srove cheminiy plovimo medziagy
tirpalus ir skalavimui skirtg vandenj ant ir vir§ valomy pavirsiy.

Vidutinés prieziuros sritys

Zr. Suskirstymas zonomis

Membrana

Medziagos lakstas, pralaidus tirpale esanCioms medziagoms.

PAVYZDYS: atbulinio osmoso membrana vandens apdorojimui.

Mikrobinis sandarumas / atsparumas

Medziagos ar jrangos gebéjimas uzkirsti kelig bakterijy, mieliy ir pelésiy patekimui i$ iSorés (aplinkos) j vidy
(produkto sritj).

Mikroorganizmas
Mikroorganizmai yra gyvi organizmai, kuriuos stebéti galime tik per mikroskopa.

PASTABA 1: Mikroorganizmai apima bakterijas, archéjas, virusus ir tam tikrus protozojus, dumblius bei
grybelius.

PASTABA 2: dauguma mikroorganizmy yra vienalgsciai.

Stebésena

Suplanuoty stebéjimy ar matavimy vykdymas siekiant jvertinti ar kontrolés priemonés veikia taip, kaip
numatyta. (ISO 22000)

PASTABA: Stebésena atliekama tuo metu kai yra taikomos kontrolés priemoneés.

N

Neabsorbuojan¢ios medziagos

MedZiagos, kurios numatytomis naudojimo sglygomis nesulaiko savyje medziagy su kuriomis kontaktuoja.
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Pavirsiai, kurie nesilie¢ia su produktu
zr. t. p. PavirSiai, kurie lieCiasi su produktu

PavirSiai, nuo kuriy nukrite ar nutiS8ke produktai, kondensatas, skysciai ar kitos medziagos negali nuvarvéti,
nulaséti, pasklisti ar bti jtraukti j produktg ar ant jo, ant su produktu besilieCianéiy pavirsiy, atviry pakuociy
ar ant pakuociy komponenty, besilieianciy su produktu.

NetoksiSkos konstrukcinés medziagos

MedZiagos, kurios numatytomis naudojimo sglygomis neiSskiria toksiniy medziagy.

P

Pasterizavimas

Mikrobiocidinis apdorojimas kars¢&iu siekiant sumazinti bet kokiy esanciy pavojingy mikroorganizmy kiekj iki
tokio lygio, kad jie nesukelty rimto pavojaus sveikatai. (Codex)

PASTABA: EHEDG kontekste, pasterizavimas taikomas ir jrangai, ir maistui.

Patogeniniai mikroorganizmai

Mikroorganizmai, kurie gali Zmonéms ir (ar) gyviinams sukelti ligas / susirgimus.

BP (butinoji programa)

Pagrindinés maisto saugos salygos ir veiksmai, kurie yra batini uztikrinti tinkamg higieniSkg aplinkg maisto
gamybos grandinéje, gaminant, tvarkant ir tiekiant galutinius saugius produktus ir saugy maistg Zzmonéms
vartoti. (ISO 22000).

PASTABA: Reikalingos programos priklauso nuo tos maisto grandinés dalies, kurioje organizacija dirba ir
nuo organizacijos pobddzio. Atitinkantys pavyzdziai yra: Gero Zemés dkio praktika (GAP), Geros veterinarijos
praktika (GVP), Geros gamybos praktika (GGP), Geros higienos praktika (GHP), Geros produkcijos praktika
(GPP), Geros distribucijos praktika (GDP) ir Geros prekybos praktika (GTP).

eBP (eksploatavimo biitinoji programa)

Rizikos veiksniy analizés nustatyta PRP, kuri yra batina siekiant kontroliuoti galimy maisto saugos rizikos
veiksniy susidarymg ir (ar) uzterSimg ar maisto saugos rizikos veiksniy paplitimg produktuose ar gamybos
aplinkoje. (1ISO 22000).

Patogeniniai mikroorganizmai
Mikroorganizmai, kurie gali turéti neigiamg poveik|j sveikatai.
zr. t. p. Indikatoriniai mikroorganizmai, Susije mikroorganizmai

Geriamas vanduo

Zmoniy vartojimui skirtas vanduo, atitinkantis Pasaulio sveikatos organizacijos specifikacija.

PASTABA: Geriamas vanduo turi atitikti nacionaliniy teisés akty reikalavimus.

Produktas

Maistas ar sudétiné maisto dalis perdirbta jrangoje.
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Pavirsiai, kurie lie€iasi su produktu

PavirSiai, kurie tikslingai ar atsitiktinai lieCiasi su produktu ir pavirsiai nuo kuriy nutiSke produktai,
kondensatas, skys€iai ar medZiagos gali nuvarvéti, nulaséti, pasklisti ar bati jtraukti j produktg ar ant pavirsiy,
kurie lie€iasi su produktu arba su pakavimo medziagy pavirSiais, turin€iais salytj su produktu.

PASTABA: Pavirsiai, kurie lieiasi su produktais, gali prisidéti prie kryZminés tarsos ir todél privalo bati
Jjtraukti j rizikos veiksniy analize.

R

Susije mikroorganizmai

Mikroorganizmai, galintys uztersti produkta, jame daugintis ar iSgyventi, ir galintys pakenkti vartotojui ar
produkto kokybei.

Pasalinamas
Zr. Lengvai ar paprastai pasalinamas

Skalavimas

Produkto, neSvarumy, cheminiy medziagy, plovimo medziagy liku€iy ar bet kokiy nepageidaujamy medziagy
pasalinimas geriamo vandens srove.

PASTABA: skalavimas atliekamas prie$ valyma, tarp valymo ir dezinfekcijos, po dezinfekcijos ir papildomai
gali bati atliekamas pries gamybos process.

Rizika
IS maisto rizikos veiksnio (-iy) iSplaukianti neigiamo poveikio sveikatai tikimybés ir to poveikio stiprumo
funkcija. (Codex)

PASTABA 1: Codex terminologijoje ,,rizika” siejama su maisto sauga, o ne su maisto kokybe. Rizika
iSreiskiama kaip neigiamo poveikio sveikatai, sglygoto tam tikro rizikos veiksnio, daznumo tikimybe, pvz. ,,D
ligos rizika X Salyje, sSimtui tikstanciy Zmoniy per metus yra n”.

PASTABA 2: Kitame nei Codex kontekste, rizika naudojama kaip tikimybés ar tikétinumo sinonimas.

Rizikos analizé

Procesas, kurj sudaro trys esminiai komponentai: rizikos jvertinimas, rizikos valdymas ir praneSimas apie
rizikg. (Codex)

PASTABA: Uz rizikos veiksniy analize yra atsakingi maisto gamintojai, o rizikos analizé yra visuomenés
sveikatos klausimas.

10
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Rizikos jvertinimas

MoksliSkai pagrijstas procesas, susidedantis i$ Siy elementy: 1) rizikos veiksnio nustatymo, 2) rizikos veiksnio
apibadinimo, 3) poveikio jvertinimo ir 4) rizikos apibadinimo. (Codex)

PASTABA: Rizikos jvertinimas yra moksliné rizikos analizés dalis, kurioje yra nustatomi rizikos veiksniai ir
rizikos faktoriai ir apskaiciuojama rizika.

Greta galutinio rizikos apskaiciavimo, parengtas rizikos modelis gali pasitarnauti nustatant rizikingiausias
maisto gamybos grandinés dalis ar tiriant veiklos ar proceso pokyciy poveikj rizikos lygiui visoje grandinéje.

Rizikos veiksniy nustatymas yra atitinkamy rizikos veiksniy produkte ar procese nustatymas;

Rizikos veiksnio apibidinimas susieja rizikos veiksnio poveikj su jo jtaka visuomenés sveikatai (liga, mirtis),
daZnai jvertinant priklausomybe nuo dozeés;

Poveikio jvertinimas leidZia nustatyti galimo suvartojimo / poveikio vartotojui apimtj ; rizikos apibidinimas
apskaiciuoja rizikg nuo poveikio (suvartojimo) apimties ir pasekmiy priklausomybe nuo dozés rodiklio.

Rizikos valdymas

Procesas, kuris nuo rizikos jvertinimo skiriasi tuo, kad konsultuojantis su suinteresuotomis Salimis yra
jvertinamos elgsenos alternatyvos, atsizvelgiama j jvertintg rizikg ir kitus vartotojy apsaugai ir sgZiningos
prekybos praktikai svarbius veiksnius, o prireikus pasirenkamos atitinkamos prevencijos ir kontrolés
priemonés. (Codex)

PASTABA 1: Rizikos valdytojai yra tarptautinés ar nacionalinés valdZios institucijos (Codex).

PASTABA 2: Rizikos valdymas yra politinis rizikos jvertinimas ir prireikus Sios rizikos prevencijai reikalingy
priemoniy jgyvendinimas.

PraneSimas apie rizika
Rizikos vertintojy, rizikos valdytojy, vartotojy, pramonés jmoniy, akademinés bendruomenés ir kity

suinteresuoty Saliy tarpusavio keitimasis informacija ir nuomonémis dél rizikos, rizikos faktoriy ir rizikos
suvokimo rizikos analizés procese. (Codex)

PASTABA 1: PraneSimy apie rizikg procesas apima skaidry rizikos vertintojy (mokslininky) ir rizikos
valdytojy (nacionaliniy ar tarptautiniy institucijy) bendravima.

PASTABA 2: Rizikos jvertinimo ir rizikos valdymo rezultatai turéty bati placiai paskelbiami atitinkamiems
suinteresuotiems subjektams, taip pat ir vartotojams.

Rizikos zona

Zr. Suskirstymas zonomis

S
Sanitarija
Valymas, esant poreikiui ir dezinfekcija, kenkéjy kontrolé ir atlieky tvarkymas. (Codex)

PASTABA: Kartais naudojama vietoje termino ,,higiena”.
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Dezinfekavimas arba dezinfekcija

Procesas taikomas nuvalytam pavirSiui ir leidziantis pasiekti atspariausiy patogeny kiekio sumazinimg nuo
minimaliai 5 logto sumazéjimo (99.999%) iki 7 logio sumazéjimo (99.99999%) taikant sukauptg karsta
vandenj, karstg org ar garus arba taikant EPA registruotas dezinfekavimo medziagas, laikantis gamintojo
nurodymy. Dezinfekcija gali bati atliekama mechaninémis priemonés ar rankiniu badu, naudojant karstg
vandenj, garus ar patvirtintg dezinfekavimo medziaga.

PASTABA 1: Codex tekstuose ir Europoje naudojamas zZodis ,,dezinfekcija”.

PASTABA 2: Sglygos, kuriomis vykdomi Sie procesai, retai leidZia pasiekti laboratoriniuose testuose
nustatytus sumazéjimus.

Dezinfekciné priemoné

Priemoné, kuri sumazina mikrobinius ter8alus iki tokio lygio, kuris laikomas saugiu visuomenés sveikatai.
Pagal oficialy pavirSiaus, kuris lie€iasi su produktu, dezinfekcinés medziagos testg, dezinfekavimo priemoné
yra cheminé medziaga, kuri per 30 sekundziy, 25°C laipsniy temperatiroje sumazina mikrobinj uzter§tumg
dviem standartiniais organizmais, Staphylococcus aureus ir Escherichia coli, iki 99.999% arba 5 log. Su
maistu nesilie€iand&iy pavirsiy dezinfekavimo priemonés turi sumazinti uzterstuma iki 99.9% arba 3 log per 5
minutes.

PASTABA 1: Codex tekstuose ir Europoje naudojama ,,disinfectant®.

PASTABA 2: Salygos, kuriomis vykdomi Sie procesai, retai leidZia pasiekti laboratorijy testuose nustatytus
sumazéjimus.

NesSvarumai
Bet kokia nepageidaujama medziaga jrangos pavirSiuje ar gamybos aplinkoje.
PASTABA: NeSvarumuose mikroorganizmy gali bdti, gali ir nebdti.

Pavirsiai, nuo kuriy gali tiksti

Pavir$iai, neturintys sglycio su produktu, ant kuriy jprastai naudojant gali kauptis neSvarumai ir kuriems
reikalingas jprastas valymas, siekiant iSvengti neSvarumy nulaséjimo ar jtraukimo j pagrindinj produktg ar j
konteiner;j. (Zr. Pavirsiai, kurie lieCiasi su maistu)

Sterilizavimas

Cheminémis priemonémis, kars€iu ar kitomis fizinémis priemonémis vykdomas procesas, kurio metu
siekiama pasalinti ar sunaikinti visy formy mikroorganizmus, tarp jy ir bakterijy sporas.

PASTABA 1: JAV ,, komercinis sterilizavimas” reiSkia tai, kad visi visuomenés sveikatai grésme galintys kelti
organizmai padaromi neveikliais, 0 normaliomis laikymo sglygomis produktai nesugenda.

PASTABA 2: Jungtinéje Karalystéje vis dar vartojimas apibadinti dezinfekcijg.
PASTABA 3: Sterilizavimas gali biiti vienodai taikomas ir maistui, ir jrangai.

Sterilizavimas vietoje

Sterilizavimas neiSardzius

PavirsSiaus jpléSimas

PavirSiaus sulauzymas ar jskilimas paprastai atsirandantis veikiant jj Sratavimo ar stiprios srovés priemone.
Padidintai ZiOrint, pavirSiaus paZeidimas paprastai atrodo kaip Zuvies Zvynai, kuriy atvérimai nukreipti |
Sratavimo priemonés puse. Siose srityse gali kauptis ne$varumai bei mikroorganizmai ir jas gali bati sunku
iSvalyti. (zr. Crevice)
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PavirsSiaus apdirbimas
Procesas, kurio metu pakei¢iamos cheminés ar mechaninés esamo pavirSiaus savybés.
PASTABA 1: Naujos medZiagos suformavimas ar esamos medZiagos pasalinimas néra pastebimas.

PASTABA 2: PavirSiaus apdirbimo pavyzdziai yra $lifavimas, poliravimas, Sratavimas, pavirSiaus kietinimas
lazerio ar elektrony spinduliu, anglinimas, nitravimas, ésdinimas, oksidavimas, pasyvacija, jony
implantavimas, elektropoliravimas.

U

Ypatingos Svaros procesas

Procesas, kurio metu naudojama jranga yra prie$ naudojimg dezinfekuota ir apsaugota nuo pakartotinio
uzter§imo mikroorganizmais, kurie gali pakenkti produkto saugai ir tinkamumui.

PASTABA: Ypatingos Svaros procesui taikomi reikalavimai dél mikroby kiekio sumazinimo ir apsaugos nuo
pakartotinio uzter§imo yra ne tokie grieZti kaip reikalavimai taikomi steriliam procesui.

\'

Patvirtinimas

Proceddra jrodanti, kad kontrolés priemonés valdomos pagal RVASVT plang ir eksploatavimo PRP, gali bati
efektyvios. (ISO 22000)

PASTABA 1: Patvirtinimo procedira atliekama prie$ taikant naujg procesg ar dalinai kei¢iant process.

PASTABA 2: Patvirtinimui reikalinga, kad veikla bdty matuojama atsizvelgiant j laukiamg rezultatg. Norint
patvirtinti konkrecig kontroles priemone ar apibréZtg kontrolés priemoniy derinj, laukiamas rezultatas daZznai
iSreiSkiamas veiklos rezultaty kriterijumi (pvz., Salmonella lygio sumazinimas iki 99.999% [5 log
sumazéjimas]j). (Codex)

Patikrinimas
Patvirtinimas, pateikus objektyvius jrodymus, kad specialieji reikalavimas yra iSpildyti. (ISO 22000)
PASTABA 1: Patikrinimas atliekamas po to, kai sukuriamas procesas, kontrolés priemoneés ir kt.

PASTABA 2: Maisto saugos kontrolés sistemos kontekste: metody, proceddry, testy ir kity vertinimy
taikymas kartu su stebésena, siekiant nustatyti ar kontrolés priemoné veikia kaip numatyta. (Codex).

w
Slapias valymas

Jrangos ar aplinkos, kurioje vyksta maisto perdirbimas, valymas (ir, esant poreikiui, dezinfekavimas) su
vandeniniu plovimo medZiagy tirpalu (ir, esant poreikiu, su dezinfekavimo medzZiaga), po to skalaujant.

PASTABA 1: Slapio valymo procediira turéty bati atliekama tik tuomet, kai néra veikiamas produktas ir
naudojant metodus, kurie apriboja naudojamo vandens kiekj ir jo pasklidimg.

PASTABA 2: Labai rekomenduojama naudoti kuo maziau vandens ir po valymo kuo skubiau iSdzZiovinti.
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Y4

Suskirstymas zonomis

Fizinis ar vizualinis gamyklos suskirstymas j mazesnes sritis. Taip atskiriamos jvairios veiklos, kurioms
taikomi skirtingi higienos lygiai.
Susije terminai ir paai$kinimai. Zemiau pateiktus terminus sitiloma naudoti EHEDG Rekomendacijose.

Kontroliuojama aplinka apima visas zonas, taciau dazniau taikoma auksto higienos lygio atvejams.

Suskirstymo zonomis negalima visoms gamykloms ir procesams nustatyti grieztai ir visiSkai vienodai,
kadangi kiekvienu atveju bus tam tikry svarbiy specifiniy aplinkybiy. Svarbiausia tai, kad suskirstymas
zonomis atitikty bendrajj prevencijos plang ir baty iSlaikyti procesg ir vartotojy sauguma reglamentuojantys
reikalavimai.

Ypatinga higiena = ypatinga priezitira arba didelé rizika

IDF formuluoja: pavojinga sritis gamykloje, kurioje yra perdirbami, apdorojami, tvarkomi ar saugomi
uzterSimui ir (ar) mikroby augimui pasiduodantys produktai ir ingredientai.

Sritis gamyklos zony plane, kur apdorojami ar saugomi Sie produktai ir ingredientai: arba skirti labai jautriai
vartotojy daliai, arba paruosti vartojimui, arba tokie, kurie bus tvarkomi Saldymo maisto tiekimo grandinéje ir
kuriuose gali vystytis patogeniniai mikroorganizmai, tokie kaip Listeria monocytogenes.

PASTABA: Terminas ,,didelés rizikos sritis” taip pat galéty bati taikoma zonose, kuriose yra didelé
patogeny koncentracija, pvz., SvieZios mésos ir vistienos, Zaliy kakao pupeliy, SvieZio nepasterizuoto pieno ir
darzoviy. Siose srityse kyla didelé rizika kitoms gamybos sritims ir todél turéty biti numatyti atitinkami
barjerai, stabdantys patogeny plitima.

Savoka ,,aukstos higienos sritis“ maisto pramonés kontekste atitinka sgvokg ,,8vari patalpa®.

Vidutiné higiena = vidutiné priezitira arba vidutiné rizika
Sritis, kurioje gaminami uzterSimui jautris produktai, taciau jy vartotojy grupé néra ypatingai jautri ir maisto

tiekimo grandinéje néra galimybiy tolesniam pavojingy mikroorganizmy vystymuisi produkte. Taip pat gali bati
tarpiné sritis vedanti j ypatingos higienos zong, taciau pasiekiama tik per atitinkamus barjerus.

Minimali (pagrindiné) higiena = nedidelé prieziira arba maza rizika
Minimalios (bazinés) higienos sritis atitinka kitas sritis, taciau Siai sri€iai taikomi minimalls GHP reikalavimai.

Minimalios (bazinés) higienos sritys gali bati padalintos j atskiras sritis, kaip siiloma EHEDG dokumente Nr.
26 dél sausy medZziagy.

Sritis, kurioje laikomi uzterStumo nebijantys produktai, apsaugoti savo galutinése pakuotése. Taip pat tai gali
bati sritis, kur tvarkomos Zaliavos prie$ atliekant, pvz., mikrobiocidinj apdorojima.
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