“Hijyenik Tasarim” Egitimi Program

28-29 Eyluil 2017, By Otell Istanbul

1.Gun Konu
09:30 — 10:00 | Giris
10:00 — 11:00 | Mevzuat
11:00 — 11:15 | Kahve Molasi
11:15 — 12:15 | Hijyenik Proseslerde Olusabilecek Tehlikeler
12:15 — 12:30 | Temizlik ve Dezenfeksiyon
12:30 — 13:30 | Ogle Yemedi
13:30 — 14:45 | Temizlik ve Dezenfeksiyon
14:45 — 15:00 | Kahve Molasi
15:00 — 16:30 | Hijyenik Tasarim Kriterleri

2.Gun Konu
09:30 — 11:00 | Bina ve Proses Yerlesimi
11:00 — 11:15 | Kahve Molasi
11:15 — 11:45 | Yapi Malzeme Segimi
11:45 — 12:00 | Paslanmaz Celikte Hijyenik Kaynak Yapimi
12:00 — 12:30 | Statik Sizdirmazlk Elemanlari
12:30 — 13:30 | Ogle Yemedi
13:30 — 14:15 | Statik Sizdirmazlik Elemanlari
14:15 — 14:45 | Gida Isletmelerinde Vanalarin Hijyenik Tasarimi
14:45 — 15:00 | Kahve Molasi
15:00 — 15:30 | Gidaya Uygun Yaglayicilar
15:30 — 16:00 | Pompalar ve Homojenizatorler

Hijyenik Tasarim Dogrulamasi, EHEDG Test Metotlar ve

16:00 — 16:30 | Sertifikalandirma
16:30 — 17:00 | Sinav




