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BG Food, packaging & pharma 
production technology & mechatronics 

 

 

 

 
 

PROGRAMMA  

 

Opleiding 'Advanced course on hygienic design / Formation expert en conception' 
 

(Agoria Real Estate - ALM - Filip Williotstraat 9 - 2600 Berchem) 

 
 

DAG 1 – 26/9/2016 

De opleiding begint om 9 uur stipt! 
 

 

8.30 - 9.00 Ontvangst 
 

9.00 - 9.30 Onderlinge voorstelling - overzicht van de doelstellingen 
 

9.30 - 10.30 Voedselveiligheid en definities m.b.t. hygiënisch ontwerp 

� Normen (EN 1672-2 ...) 

� Referentiesystemen (EHEDG …) 
 

10.30 - 10.45 Pauze 
 

10.45 - 11.30 Toepasselijke reglementering voor de AVI en toeleveranciers 
 

11.30 - 12.30 Reiniging en desinfectie 

� Open oppervlakken 

� Gesloten oppervlakken 

� Droog en vochtig 
 

12.30 - 13.30 Lunch 

 

13.30 - 14.15 Basisontwerpcriteria  

� Interactie machine en productieomgeving 

� Casestudy  
 

14.15 - 14.45 Basisontwerpcriteria  

� Bestendigheid van materialen, oppervlaktetoestand en geschiktheid voor 

contact 

 

14.45 - 15.45 Casestudy  

 

15.45 - 16.15 Basisontwerpcriteria 

� Assemblagetechnieken: permanent (lassen, lijmen …) en niet-permanent 

(schroeven …) 
 

16.15 - 16.30 Pauze 
 

16.30 - 17.00 Basisontwerpcriteria  

� Geometrie (hoeken, afrondingen ...) 
 

17.00 - 17.30 Basisontwerpcriteria  

� Statische en dynamische dichtheid
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PROGRAMMA 

 

Opleiding 'Advanced course on hygienic design / Formation expert en conception' 
 

(Agoria Real Estate - ALM - Filip Williotstraat 9 - 2600 Berchem) 

 
 

DAG 2 – 27/9/2016 

De opleiding begint om 8.30 uur stipt! 
 

 

8.00 - 8.30 Ontvangst 
 

8.30 - 9.00 Overzicht van dag 1 
 

9.00 - 10.00 Casestudy  
 

10.00 - 10.45 Basisontwerpcriteria  

� Smering en utilities (lucht, stoom …) 
 

10.45 - 11.00 Pauze 
 

11.00 - 11.45 Specifieke criteria voor pompen en homogenisateur 
 

11.45 - 12.30 Casestudy  
 

12.30 - 13.30 Lunch 
 

13.30 - 14.15 Specifieke criteria voor kleppen 
 

14.15 - 14.45 Casestudy  
 

14.45 - 15.15 Specifieke criteria voor verpakkingsmachines 
 

15.15 - 15.30 Pauze 
 

15.30 - 16.30 Specifieke criteria voor poedervormige producten 
 

16.30 - 17.30 Casestudy  
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PROGRAMMA  

 

Opleiding 'Advanced course on hygienic design / Formation expert en conception' 
 

(Agoria Real Estate - ALM - Filip Williotstraat 9 - 2600 Berchem) 

 
 

DAG 3 – 3/10/2016 

De opleiding begint om 8.30 uur stipt! 
 

 

 

 

8.00 - 8.30 Ontvangst 
 

8.30 - 9.00 Overzicht van dag 2 
 

9.00 - 10.00 Ontwerp van infrastructuur (buitenkant, gebouwen …) 
 

10.00 - 10.45 Validatie van het hygiënisch ontwerp - tests en certificatie EHEGD 
 

10.45 - 11.00 Pauze 
 

11.00 - 12.30 Onderzoek voor het EHEDG-certificaat 
 

12.30 - 13.30 Lunch 
 

13.30 - 14.00 Vraag- en antwoordsessie 
 

14.00 - 15.00 Evaluatie en uitreiking certificaten  
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