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Se  otorgará una constancia  por  asistencia  al curso. Además, los interesados  en  la  constancia con 

certificación presentarán una evaluación por escrito, en  donde el mínimo  aprobatorio  es  de 70 

puntos/100, y en caso de acreditar el mínimo puntaje, recibirán la constancia de “Participante certificado”  

por parte de  la  EHEDG  y  sus nombres serán publicados  en  la  web  de  la EHEDG. 
 

La creciente demanda de alimentos mínimamente procesados, los 

esquemas de la GFSI para la certificación de sistemas privados de 

seguridad y/o calidad, así como la normativa internacional, han 

enfatizado en los últimos años la necesidad de prácticas higiénicas 

adecuadas en la industria alimentaria que han dado lugar a una 

mayor demanda en los requisitos de diseño higiénico en las plantas 

de procesamiento de alimentos y bebidas. 

 

El curso profundiza en la evaluación de los peligros derivados de 

las deficiencias en el diseño higiénico, tanto de plantas como de 

equipos. Por otro lado, se analizan los procedimientos de limpieza 

y desinfección, así como los criterios de Diseño Higiénico: 

Zonificación, Construcción, Diseño Higiénico en equipos abiertos y 

cerrados y bombas, válvulas y otros equipos auxiliares. 

 

Por todas estas razones, el curso tiene como objetivo desarrollar 

una conciencia crítica tanto en los usuarios como en los 

diseñadores de equipos, así como aquellos que manejan agencias 

gubernamentales y privadas que verifican y evalúan la idoneidad de 

la higiene en las plantas de procesamiento de alimentos y bebidas. 

Curso 100% Impartido en Español 

                       
 

 

www.lefix.com.mx  
Síguenos o Pregúntanos  en FB: Lefix y Asociados  y Twitter: @LefixyAsociados 

 

Certificado por 

Ciudad de México 

Fecha: 11, 12 y 13 de Diciembre, 2018  
 

 

 
 

 
 

 
       

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                       
(24 horas, Material en Español) 

 

 

        De acuerdo a las guías de la EHEDG y considerando  
                              Normatividad MX, UE y EUA 
 

 
 

 

 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Instructores: 
Irene Llorca (España) -  AINIA 
Marco A. León Félix (México) – 

LEFIX & Asociados 
Instructores Autorizados por la 

EHEDG 
Instructores en Formación: 

Marcos Torres López (México) – 
UANL 

Alexander Maroto (Costa Rica) – 
Ecolab. 

Esmeralda Paz Lemus (México) – 
LEFIX & Asociados. 

  

COSTOS (IVA Incluido) 
Socios SOMEICCA, EHEDG, CANACINTRA 

Y Clientes LEFIX: 

$ 348.00 USD 

No socios: 

$ 850.50 USD 
 

 

 

INCLUYE: Comidas, material oficial 

de la EHEDG, constancia, coffee break 

y cena de clausura. 
 

*Certificación 

EHEDG 

Para mayores Informes: 

Tels. + 5 2  (55) 5684 3889, 5684 3301 y 5678 0120 
Correos: proyectos3@lefix.com.mx    proyectos2@lefix.com.mx   lefixyasociados@gmail.com  

 

Te invitan al Curso 

Diseño Higiénico Avanzado 

Pregunta por las políticas de descuentos 
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