Gida Giivenligi ve Hijyenik Tasarim

Semineri‘mize Davetlisiniz!
8 Nisan - Radisson Blu Atasehir

Kevin pud@

Katilim Kontenjanla Sinirh ve Ucretsizdir! On kayit icin LCV yapilmasi gerekmektedir.

As ifm Turkiye, we are pleased to invite you to our seminar titled “Food Safety and Hygienic Design,”
scheduled to take place on April 8.

In our seminar, we will focus on the importance of EHEDG-certified sensors in terms of food safety and
Innovative technologies and solutions offered by ifm.

Kindly find the seminar details and registration information below:

Date: 08.04.2026

Location: RadissonBlu Hotel, Atasehir, istanbul

LCV:ayten.karaman@ifm.com

Gida Guvenligi ve Hijyenik Tasarim Semineri'mize Davetlisiniz!

Katihim Ucretsizdir ve Kontenjanla Sinirlidir!

Gida endustrisinde glivenli, temizlenebilir ve kontaminasyondan arindiriimis prosesler olusturmak, yalnizca yasal
bir gereklilik degil; ayni zamanda Urln kalitesi ve tiketici sagligi agisindan vazgegilmez bir zorunluluktur.

Gida guvenliginde standardi yiikselten teknolojiler ve hijyenik tasarim ilkeleri artik her zamankinden daha kritik
Oneme gelmigtir. ifm olarak, bu alandaki glincel gereksinimleri, uluslararasi standartlari ve uygulama 6rneklerini
paylasacagimiz ve 8 Nisan tarihinde, Radisson Blu-Atasehir'de gergeklestirecegimiz bu 6zel seminere sizi
davet ediyoruz. Seminer detaylari asagidaki gibidir, litfen LCV kaydinizi yaptirmayi unutmayiniz!

Degerli Konugmacilarimiz:

Seminerimize, hijyenik tasarim alaninda diinya ¢apinda kabul
g6ren uzman bir kurulus olan EHEDG Tiirkiye Bagskani Sayin
Prof. Dr. Y. Onur Devres “EHEDG Sertifikasyonlu Sensérlerin
Gida Giivenligi Agisindan Onemi" sunumuyla yer alacaktir.
EHEDG (European Hygienic Engineering & Design Group), gida
glvenliginin iyilestiriimesine oncllik eden, hijyenik tasarim
konusunda uluslararasi rehberlik saglayan ve gida Uretim
ekipmanlarinda ve tesislerinde hijyenik mihendislik
prensiplerinin gelistiriimesi, yayginlastiriimasi ve dogru
uygulanmasini amaglayan bir konsorsiyumdur.

Seminerimize ayrica Sayin Kevin Duda - ifm Senior
Director Country Group Management, konusmaci olarak
katilarak ifm’nin gida glivenligi konusundaki vizyonunu ve
¢dzUmlerini anlatacaktir.




Bir diger seminer konusmacimiz Sayin Ugur Pazarl - ifm

SE, "ifm Hijyenik Tasarimh Uriin Yelpazesi" konusunda bilgi ® u@
verecektir. ifm, EHEDG’nin bir Uyesi olarak, uluslararasi

hijyenik tasarim ve miuhendisligi standartlari dogrultusunda

calismakta ve sektdrdeki en glincel uygulamalarin

sekillenmesine katki saglamaktadir.

%Tarih: 8 Nisan Carsamba
# Yer: Radisson Blu - Atasehir istanbul
) Saat: 09.30 - 14.00
LCV Kayit Maili: ayten.karaman@ifm.com
| Son Kayit Tarihi: 1 Nisan Gargsamba
Seminerimize katilim licretsiz olup kontenjanla sinirhdir.

On kayit islemi igin yukarida belirtilen e-posta adresine bagvuruda bulunulmasi gerekmektedir.

Kayit isleminiz tarafimizca teyit edilerek tamamlanacaktir.

Seminerimizde eszamanl geviri hizmeti sunulacaktir.

Bu Seminere Neden Katilmalisiniz?

 Gida glvenliginde glincel riskleri ve hijyenik tasarimin kritik roliinii uzmanlardan dinleme firsati elde edeceksiniz: Hijyenik
tasarimin Uretimde nasil uygulanmasi gerektigi ve yanhs uygulamalarin nelere yol agabilecegi anlatilacak. Bu bilgiler,
kontaminasyon risklerini azaltmada dogrudan fayda saglayacaktir.

+ ifm’nin hijyenik sensér ve otomasyon ¢oézimlerinin Gretim hatlarinda sagladigi avantajlari 6grenebileceksiniz: Hijyenik
sensor tasariminin proses kalitesini nasil yikselttigini uygulama 6rnekleriyle gorebileceksiniz.

/ Dijitallesmenin gida glivenligi streglerini nasil donistirdigini kesfedeceksiniz: Veri izlenebilirligi, otomasyon ve akilli
sensor teknolojilerinin hijyenik Uretime katkilari ayrintili olarak ele alinacak.

/ EHEDG standartlarinin pratikte nasil uygulandigini dgreneceksiniz: Uluslararasi hijyenik tasarim kilavuzlarinin tretim
sureglerine entegrasyonu hakkinda bilgi sahibi olacak, kendi tesisleriniz i¢cin uygulanabilir iggériler edinebileceksiniz.

Kimler Katilmah?

Gida uretim tesislerinde kalite, Uretim, bakim veya proses yonetiminden sorumlu profesyoneller.
Gida guvenlidi, hijyenik tasarim ve proses iyilestirme alaninda uzmanlasmak isteyen ekipler.
Yeni nesil hijyenik otomasyon teknolojilerine yatirnm yapmayi planlayan igletmeler.

ifm, hijyenik tasarim konusunda global otorite olan EHEDG’in
bir Uiyesi olarak, uluslararasi hijyen mihendisligi standartlari
dogrultusunda calismakta ve sektérdeki en giincel
uygulamalarin sekillenmesine katki saglamaktadir.
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